COTE

VIN DE FRANCE

Cépage Gamay - Rouge
Alcool 12%vol
Vinification Macération carbonique de 10 jours, élevage en cuve.

Levure indigéne, non filtré, sans sulfites ajoutés.

Est
Exposition

Argilo-calcaire sur pente de 30 a 50 %
Nature du sol

Approche holistique qui passe par une préservation du sol
Conduite de la sans labour et un enherbement total. Pratique agro-

vigne forestiere avec limplantation de haies et d'arbres.
Limitation des traitements avec lutilisation de la
phytothérapie.




